
OMA BARBERA D`ALBA
Italia / Piemonte / Alba

Barbera høstet fra usprøytede vinmarker i Serralunga d?Alba (45 %) og Monforte d?Alba (45%) og en liten
anelse fra Roero (10%) som er Biodynamisk dyrket. 

Type Rødvin

Klassifikasjon DOC

Produsent N/A

Årgang 2022

Druetyper 100% Barbera

Vinifikasjon Vinen gjæres i ståltanker, uten tilsats av kultivert gjær eller sukker.

Lagring Lagret i henholdvis sementtanker og noe i store botti. 

Analyse Alkohol: 13,0 %           Sukker: 1,2 gram sukker pr liter  g/l            Syre: 5,9 g syre
pr liter  g/l

Holdbarhet Konsumklar men kan lagres i noen år

Karakteristikk Purpurfarget og fersk i fargen, med ungdommelig fersk og fruktig karakter på
nesen. Mørke bær, florale og lett krydrede toner på duft.

Serveringstemperatur 16

Passer til Passer til pasta, pizza, taco og lettere spicy mat. Fin rødvin til bacalao og
tomatbasert retter generelt. Lyst kjøtt og fugl, andeconfit og andre litt salt kjøtt og
lettere retter med lam fungerer supert! 

Webside omavin.no

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

878701

EPD-nr

2920379
 

Pris Vinmonopolet

kr. 199,20

Antall i kasse

12

Sortiment

Kategori 3

Vectura nr

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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