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Valle Reale Montepulciano d'Abruzzo

Italia / Abruzzo

Kjerer man opp i hayden fra Pescara pa Italias gstkyst, kommer du til noe av det mest spektakulzere og ville
landskapet i hele Italia. | dette naturreservatet er jordsmonnet magert og klimaet tgft. Slikt blir det bra
druerastoff av. Kjglige netter og varme dager gir szerlig god friskhet og finesse til vinene. Leonardo Pizzolo
dyrker her druene trebbiano og montepulciano etter gkologiske prinsipper. Hele produksjonen er fra
2013-argangen ogsa sertifisert gkologisk, noe som gjar Pizzolo og Valle Reale til Italias ledende gkologiske
vinprodusent. All frukt hgstes for h&nd og vinifieres med stedegen gjeer.

Druene kommer fra Valle Reales vinmarker i Popoli og i Capestrano. De to omradene har forskjellige klimatiske
profiler; Capestrano er spesielt varm i sommerperioden i sammenlignet med Popoli. Mens Capestrano-omradet
produserer druer som genererer mer struktur, favoriserer Popoli fruktkonsentrasjon. Begge vingardene drar
nytte av store temperatursvingninger mellom dag og natt.

Selv om de to omradene har forskjellige jordarter, kiennetegnes de av komponenter som er typisk for
fiellregionen. | Capestrano har jorda en tendens til & veere mer "silty” og drenerer derfor mindre. | begge
pedo-klimatiske forhold, modnes Montepulciano-druen sakte og opprettholder god syre og konsentrasjon av
sma, rgde frukter. Spontangjeering brukes for & oppna unike viner, viner som bare et fiellomrade kan uttrykke.
Druer fra egne vinmarker. Sertifisert gkologisk.

Type
Klassifikasjon
Produsent
Argang
Druetyper
Vinifikasjon
Lagring
Analyse
Holdbarhet

Karakteristikk

Serveringstemperatur
Passer til

Webside

Volum

0,75L

Antall i kasse

12

Radvin

DOC

Valle Reale

2022

100% Montepulciano

Tradisjonell vinifikasjonsteknikk, spontangjeeret, kun naturlig gjeer.
En méneds lagring i tonneaux.

Alkohol: 12,5 % Sukker: 2 g/l Syre: 6 g/l

Konsumklar men kan lagres i opp til 5 ar.

Fokusert, fruktig og saftig, preg av marke beer og urter, fast ettersmak med god
lengde.

15-16° C

En "allrounder" som géar godt sammen med lyst kjgatt, radt kjstt og ost.

vallereale.it

Varenummer EPD-nr Pris Vinmonopolet
3027501 5974472 kr. 234,90
Sortiment Vecturanr

Bestillingsutvalg

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -
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