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— Chateau La Tour Figeac Grand Cru Classé

E N G E I_STA D Frankrike / Bordeaux / Bordeaux

Chateau La Tour Figeac, som ligger i St. Emilion, pa grensen til Pomerol, er en del av den opprinnelige
vinmarken til Chateau Figeac. Vinmarken grenser til store hus som Conceillant og selveste Figeac.
Jordsmonnet har hgyt innhold av grus, noe som gir god grobunn for Cabernet Franc-druen.

Eier er Otto Rettenmaier
2014 argangen ble det kun produsert 36.000 flasker

Type Rgdvin

Klassifikasjon AOC Saint-Emilion Grand Cru Classe

Produsent Chéteau La Tour Figeac

Argang 2014

Druetyper 75% Merlot, 25% Cabernet Franc

Vinifikasjon Biodynamisk dyrking, der det brukes hest, plog og ingen kjemikalier.

Handplukkede druer, forsiktig pressing, lang skallmasserasjon, det benyttes kun
naturlig gjeer som vokser pa druene (ingen tilsatt gjeer, malolaktisk gjeering pa fat,

{ Cﬁafeau lett filtrering etterfulgt av lagring pa fat, blendring av de forskjellige druetypene fer
_[Ez?aa /’?{gé’df tapping pa flaske.
e Lagring 13-15 mnd fatlagring - franske fat.
Mellation Ssins. Emitian Grand Cro Coliee
Grand Cru Classé Analyse Alkohol: 13,0 % Sukker: 2 g/l Syre: 4,6 g/l
2001 Holdbarhet Konsumklar, men kan lagres i opp til 8 ar.
Karakteristikk Rubinrgd farge. Rik duft av marke beer, lakris, rgk, eik og plommer. Smaken falger

aromaene elegant. Middels fyldig, god modenhet og velbalansert. Lang ettersmak.

Serveringstemperatur 16° C

Passer til Nydelig til fugl, lam, okse og vilt.
Webside www.latourfigeac.com

Hayopplgselig bilde

3“760003“530955‘|

Volum Varenummer EPD-nr Pris Vinmonopolet
0,75L 3119701 632174 kr. 989,90
Antall i kasse Sortiment SAP nr
6 34500

Status: Lagervare

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -
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