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Louis Moreau Chablis 1er Cru Les Fourneaux

Frankrike / Burgund / Chablis Premier Cru

Vinhuset ble grunnlagt i 1814 av Joseph Moreau, som startet sin karriere som tgnnemaker. Han giftet seg med
datter av en vinmaker i Chablis og dette ble starten pa den grenen av Moreau-familien som eier vingarden i
dag. Eiendommen omfatter omlag 120 hektar og produserer alle fire kvalitetsnivier; Petit Chablis, Chablis, 1er
Cru og Grand Cru. Louis Moreau er sjette generasjon og utdannet vinmaker. Som gutt var han med sin far i
vinmarken og lzerte alt om Chablis. Senere studerte han gnologi i bade USA og Frankrike. Louis har jobbet for
flere ulike produsenter i California. Moren til Louis kom fra Tansberg, og han heter egentlig Louis Finn Moreau.

Han lager viner som er friske og fruktige i stilen, og det er kun noen av Grand Cru-vinene som fortsatt far et
kort opphold pa fransk eik. Domaine Louis Moreau har mottatt en rekke nasjonale og internasjonale priser.

Det finnes 40 1er cru-marker i Chablis og Fourneaux er en av de.
Denne vinmarken i den lille byen Fleys har en sydgstlig (SSE) beliggenhet og det blir derfor veldig varmt her,
derav navnet Les Fourneaux som betyr ovnene. Arlig produksjon: 13.000 flasker

Type

Klassifikasjon

Karakteristikk

Serveringstemperatur

Hvitvin

AOC

Produsent Louis Moreau
Argang 2021
Druetyper 100% Chardonnay
Vinifikasjon Druene plukkes for hand og presses deretter forsiktig. Gjeering pa
temperaturkontrollerte staltanker, og deretter malolaktisk gjeering for & runde av
noe av de ganske skarpe syrene.
DOMAINE
Lo ; M OREAU Lagring Ingen gjeering eller lagring pa eik; p& denne maten far Louis frem den fruktige
o stilen han er kjent for.
;s;_'ni%m_
L Ll Analyse Alkohol: 13,0 % Sukker: 1,4 g/l Syre: 4,2 gl
CHABLIS 1Er CRU : -
LES FOURNEAUX Holdbarhet Konsumklar, men kan lagres i opp til 6ar.
Appellation Chablis 1€F Cru Controlée

Stragul. Kompleks karakter med aromaer av acasia-honning og mineraler. Drikkes
den ung, er den frisk og fruktig i stilen. Nar den blir lagret, blir den fyldigere og
kraftigere.

10°C

Passer til Utmerket til de fleste fisk og skalldyrretter, men ogsa til asiatisk mat og kylling med
kremsaus.
Hayopplgselig bilde
gyoppla 9 Webside www.louismoreau.com

3“7601 09“382045‘|
Volum Varenummer EPD-nr Pris Vinmonopolet

CJ\ 0,75L 3298301 103895 kr. 499,90
Antall i kasse Sortiment Vecturanr
12 Bestillingsutvalg 109525

Status: Skaffevare

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -
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