B " BEST Eileen Hardy Shiraz
P CELLARS Australia / Maclaren Vale

Hardys viner har lenge veert ansett for a sette standarden for australske viner. Etablert for over 150 ar siden,
har de bygget seg et navn om at de oppmuntrer vinmakernee til & bruke sin kompetanse og intuisjon ved &
utforske nye metoder for & oppna mer smak, struktur og balanse i vinene.

Eileen Hardys and og livsglede sitter i veggene her i hjertet av Hardy. Hennes medfglelse og sjenergsitet som
familiens overhode og en elsket pioner, hennes innsats for den australske vinindustrien og hennes sans for det
ypperste er for evig vevd inn i hver vin som produseres her. Denne vinen ble laget som en hyllest til Eileen
Hardy.

Vinmakeren velger hvert ar ut de beste Shiraz-druene fra hver parsell, da kun den beste vinen far beere Eileens
navn. De handplukkede druene kommer fra gamle vinmarker i MacLaren Vale som har middelhavsklima.
Jordsmonnet bestar av jernholdig stein over leirbunn.

Type Ragdvin
Produsent Hardys
Argang 2015
Druetyper 100% Shiraz
Vinifikasjon Naturlig gjeering i pne kar etterfulgt av lett pressing.
Lagring P& fransk eik i 18 maneder, delvis pa nye og resten pa 1, 2 og 3 ar gamle fat.
HARDYS Analyse Alkohol: 14,5 %
Holdbarhet Lagringspotensiale 20 - 30 &r.
Karakteristikk Tett og dyp farge. Kompleks og krydret aroma av sjokolade, leer, kjgatt, sorte oliven
2 og bldbzer med undertoner av eik og krydder. Tett, kraftig og velbalansert smak av
Q:L’QJJ . ¢ sjokolade, rabarbra, plommer og modne blabzer. Lang og rund ettersmak med
silkeblgte tanniner.
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Passer til Flott til radt kjgtt, praktfull til lammecarré og modne oster.
Webside www.thomashardywines.com.au/
Hayopplgselig bilde
9“31 1043“1 0781 8‘|
Volum Varenummer EPD-nr Pris Vinmonopolet

C \ 0.75L 5631501 5753595 kr. 620,00
J

Antall i kasse Sortiment Vectura nr

6

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -
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