ENGELSTAD

7

—_—

Gnarly Head Old Vine Zin BIB

USA / California / Lodi

Det var streben etter et perfekt vekststed for Zinfandel-druen som farte vinprodusenten av Gnarly Head til

hjertet av Lodi i California.

Lodi-omradet ligger 10 mil gst for San Francisco, langs Sacramento River, - i nedre del av fjellkjeden Sierra
Nevada. Omradet har hete sommerdager og kjglige netter som gir de mest optimale forhold for
modningsprosessen av druene. Jordsmonnet er sandholdig og veldrenert. Gnarly Heads vinmarker er
beplantet med 35-80 &r gamle vinstokker som vokser fritt, og som beskjzeres pa en spesiell mate. Det
resulterer i en slags "stokkrone" som karakteriseres av vridde kvister spredd i alle retninger. Disse kalles for
"Head Trained Vines" eller "Gnarly Heads".

Type

Klassifikasjon

Rgdvin

AVA

Produsent Gnarly Head Wines
Druetyper 84 % Zinfandel, 15% Petite Syrah, 1% andre duer
Vinifikasjon Hgsting for hand og forsiktig pressing gyeblikkelig etter ankomst til vingarden.
Etter 7-9 dagers gjeering omrgres vinen for best mulig fruktkonsentrasjon.
ZII%?K{:}%EL Lagring 3-6 mndr pa amerikanske og franske eikefat.
LOI Analyse Alkohol: 14,5 % Sukker: 4,8 g/l Syre: 6,0 g/l
Holdbarhet Konsumklar na.

Karakteristikk

Serveringstemperatur

Dyp fiolett rgd farge. Kjerne av mgrke moreller med innslag av svart pepper og
noe uttrekk fra amerikanske og franske fat.

16-18°C

Passer til Lam, braisert svineribbe, kylling enchilada eller mark sjokolade.
Webside www.gnarlyhead.com

Hayopplgselig bilde

1 ‘|220000H070561‘|

Volum Varenummer EPD-nr Pris Vinmonopolet
3L 9370006 5610621 kr. 529,90
Antall i kasse Sortiment Vecturanr
4 Kategori 3

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -
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